MEDOVNIKY

- 400 g hladkd muka

- 170 g praskovy cukor

- 50 g maslo—HERA

- 2 ks vajcia + 1 ks na potretie

- 3 PL(polievkové lyZice) med

- 1KL (kdvova lyZicka) s6da bikarbdna
- 1KL pernikové korenie

POSTUP : Suroviny s izbovou teplotou spracujeme na hladké cesto a nechdme ho aspon 1 hodinu
odpocivat. Cesto vyvalkame na hribku cca 3 mm a vykrajujeme formickami. Na plech ddme papier na
pecenie a poukladdme nan vykrojené medovniky. Tribu vyhrejeme na 180 °C a medovnicky pefieme
pri stélej teplote asi 10 minut. ESte horlce potrieme rozsfahanym vajickom. Vychladnuté medovnicky
ozdobime.

PERNIK

- 400 g hladkd muka

- 300 g praskovy cukor

- 2 ks vajcia

- 2 PLkakao

- 2 PLlekvar

- 0,151 0lej

- 0,21 mlieko

- 1 CL (¢ajova lyZicka) séda bikarbona
- 1 CL mleta $korica

- 1KL pernikové korenie

- Hrozienka, vlasské orechy, alebo nastruhané jablka — podla toho, ¢o mate radi &

POSTUP : vsetky suroviny dokladne zmieSame na hladké cesto a pridéme hrozienka, alebo orechy,
alebo jablka. Vylejeme na vymasteny a mukou posypany plech a pe¢ieme vo vyhriatej rire 30 minut
(180-200 °C). Vrch posypeme praskovym cukrom, alebo mozete potriet domacim lekvarom.

PRAJEME VAM DOBRU CHUT & @



